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DE COLOR ROJO PICOTA 
CON RIBETES VIOLÁCEOS, 
INTENSIDAD MEDIA.

2011

Se comercializa en
botella bordelesa de 

750 ml.

Temperatura óptima 
de degustación: 

13-15ºC.

Caja de cartón 
de 12 botellas

Marca: Tierras Guindas Tipo de Vino: Tinto Variedades de uva: 
100% Tinta del país Grado alcohólico: 14,5º Localización: Viñas 
de Pesquera y Piñel Fermentación: Durante 5 días en depósitos de 
acero inoxidable Tiempo de maceración: 4 días en depósitos de 
acero inoxidable Maloláctica: En depósitos de acero inoxidable 
Crianza: 3 meses en barricas 100% roble francés Fecha de embo-
tellado: 22 de mayo de 2012 Producción anual de la marca: 
50.000 botellas 750 ml Tipo de suelo: Textura franco arenosa 
Comentarios: Proviene de un rendimiento por hectárea de 6.000 
kilogramos.

Aromas intensos y limpios de fruta roja como fresa, 
frambuesa, mora. Complejidad aportada por la 
crianza, vainilla, toffee, torrefactos, caramelo. 
Gominolas y toques lácteos.

En boca es elegante, alegre y fresco. Redondo, 
sedoso, de tanino dulzón y pulido. Vuelve a prevalecer 
la fruta roja acompañada de todo lo que le aportó la 
madera pero muy bien ensamblada. Tiene un final de 
boca muy largo y agradable.

Es un vino perfecto para degustar en una barra ya 
que se bebe con mucha facilidad. A la hora de 
maridarlo se puede hacer perfectamente con 
pescados al horno, arroces, pasta, quesos, carnes 
rojas a la brasa…
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Technical Information
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Brand: Tierras Guindas Wine Type: Red Grape Variety: 100% 
Tinta del país Alcohol Content: 14.5º Location: Vines of Pesquera 
and Piñel Fermented: For 5 days in stainless steel tanks 
Maceration Time: 4 days in stainless steel tanks Malolactic 
Fermentation: In stainless steel tanks Aged: 3 months in 100% 
French oak Bottling Date: May 22, 2012 Annual Brand 
Production: 50,000 - 750 ml bottles Soil: Sandy loam Comments: 
From a 6,000 kg yield per hectare. 

CHERRY RED COLOR
WITH VIOLET HUES  
OF MEDIUM INTENSITY.

Sold in 750 ml.
bordelaisse bottles.

Best serving 
temperature: 

13-15ºC.

Packaging 12 
carton boxes.

Intense and clean red fruit aromas of strawberry, 
raspberry, blackberry. Complexity provided by 
ageing, vanilla, toffee, high-roasts, caramel. Gummy 
candy and dairy notes.

The palate is elegant, zesty and fresh. Round, silky, 
with sweet polished tannins. Red fruit prevails 
together with everything that the wood brought out 
with excellent assemblage. It has a long and pleasant 
finish.

It is a perfect wine to taste in a bar as it can be drunk 
easily. When matching the wine with food, it can be 
paired perfectly with baked fish, rice, pasta, cheese, 
grilled red meat ...
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