TIERRAS
GUINDAS

2011

Ficha Técnica

Marca: Tierras Guindas Tipo de Vino: Tinto Variedades de uva:
100% Tinta del pais Grado alcohélico: 14,5° Localizacion: Vifias
de Pesquera y Pinel Fermentacion: Durante 5 dias en depdsitos de
acero inoxidable Tiempo de maceracion: 4 dias en depoésitos de
acero inoxidable Malolactica: En depdsitos de acero inoxidable
Crianza: 3 meses en barricas 100% roble francés Fecha de embo-
tellado: 22 de mayo de 2012 Produccion anual de la marca:
50.000 botellas 750 ml Tipo de suelo: Textura franco arenosa
Comentarios: Proviene de un rendimiento por hectarea de 6.000
kilogramos.

Se comercializa en Temperatura 6ptima  Caja de cartén
botella bordelesa de  de degustacion: de 12 botellas

750 ml. 13-15°C.
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Technical Information

Brand: Tierras Guindas Wine Type: Red Grape Variety: 100%
Tinta del pais Alcohol Content: 14.5° Location: Vines of Pesquera
and Pifiel Fermented: For 5 days in stainless steel tanks
Maceration Time: 4 days in stainless steel tanks Malolactic
Fermentation: In stainless steel tanks Aged: 3 months in 100%
French oak Bottling Date: May 22, 2012 Annual Brand
Production: 50,000 - 750 ml bottles Soil: Sandy loam Comments:
From a 6,000 kg yield per hectare.

Sold in 750 ml. Best serving Packaging 12
bordelaisse hottles. temperature: carton boxes.
13-15°C.
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